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Formulario para asentos de Practicas enoloxicas

A pantalla principal dos libros de rexistro mostra os libros dispofiibles e unha serie de funcionalidades que
se detallan a continuacion:

Xestion libros de rexistro

A LIBROSDEREXISTRO ~ XESTION

Libros de rexistro

Libros de rexistro

Practicas encloxicas v

@ ® Importar asentos

Libro Produto Planta Campafia Data Autorizacién Asentos contables

Practicas enclogicas Planta proba asientos 2018-2019 23/01/2019 e

O

Manuales de axuda @
o] :— -

Os boténs marcados permiten distintas funcionalidades:
e 1- Importar asentos: abre unha venta que permite importar os asentos contables dende o noso
equipo.
e 2- Lapis: indica que se permite modificar o libro no que se encontra, 6 facer click sobre él
levaranos ¢ listado de asentos que contén.

o 3- Descargar Plantilla: inicia a descarga da plantilla que se empregara de base para importar os
asentos de Practicas enoloxicas.

e 4- Manual de asentos: inicia a descarga do manual de asentos de Practicas enoldxicas (este
manual).
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Asento de practicas enoldxicas

A pantalla de visualizacidon dos asentos de practicas enoléxicas componse dunha serie de filtros para
facilitar a busqueda e boténs para distintas accions:

Asento de Practicas Enoloxicas

Pranta : Planta proba asientos

A UBROSDEREXISTRO ~ XESTION - LISTA ASENTOS

Filtro de asentos

Produto partida Produto final Practica enoldxica

Selecciona v Selecciona v Selecciona

Data dende ata
d6 /2322 dd/mm/aaaz @ @

= =
®
Listado asentos
(: ) © Engadir asento
Data
de
Practica enoléxica Producto final saida | Observaciéns | Datos
Graduacién | Graduacion | Graduacion
Dose | Graduacion | total adquirida | adquirida Acidez | Acidez Identificacion | Litros | Graduacién | Graduacion
Practica enoléxica Producto | Cantidade | (o/l) | totalantes | despois antes despois | PH | antes | despois | Producto envases obtidos | total adquirida
Otras practicas Tratamento L 1000 1 1 Mosto 1 1 1 1 05- @
con Concentrado 03-
carbons de 2019

Os botoéns e recadros marcados permiten as seguintes funcionalidades:
e 1- Filtros de asentos: permiten filtrar os asentos mostrados no listado de asentos segundo os
parametros indicados.
2- Limpar: limpa os valores escollidos con anterioridade nos filtros de asentos.
3- Buscar: fai o filtrado dos asentos en base 06s filtros escollidos.
4- Engadir asento: levaranos a unha nova pantalla que permitira engadir novos asentos.
5- Ollo ou lapis: a icona mostrada a dereita dos asentos indicanos, no caso de ser un ollo que se
pode visualizar, e no caso de ser un lapis que se pode modificar dito asento.

Na lista de asentos a primeira celda indica se o asento esta completo ( ®), incompleto editable ( A )ou
completo non editable ( © )
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A seguinte imaxe mostra o formulario que se abre 6 empregar o botéon de engadir asento (4) e que nos
permite engadir novos asentos de practicas enoloxicas:

Asento de Practicas Enoldxicas

Pranta : Planta proba asientos

A LBROSDEREXISTRO = XESTION ~ LISTA ASENTOS ~ NOVO ASENTO DE PRACTICAS ENOLOXICAS

Novo asento de préacticas enoldxicas
Data do rexistro * @
dd/mm/asaa

Producto de partida

Producto Identificacion envases Litros utilizados

Selecciona M

Graduacion adquirida Graduacién tota Acidez partida

Practica enoléxica  Selecciona v

Producto * Cantidade (L) Dose (g Densidade / Grados Brix

Selecciona v

Producto final

Producto Identificacion envases Litros obtidos

Selecciona M

Graduacion adquirida fina Graduacién total fina

Data de saida

dd/mm/aaza

o

Observacions

O
GO

A area dos campos seleccionables (1) permite a inserciéon dos datos do novo asento de practicas
enoloxicas.

O botdn Atras (2) 1évanos de volta a pantalla coa lista dos asentos de practicas enoldxicas sen crear un
novo asento.

O botoén Crear (3) engade un novo asento en base 6s datos introducidos no formulario.

O formulario componse dos seguinte valores, alguns son seleccionables e outros de entrada de texto:

e Data rexistro: data do asento que se desexa crear.
e Produto (Produto partida): produto de partida para a practica.
e Identificacion envases (Produto de partida): identificador dos envases de partida.

e Litros utilizados (Produto de partida): cantidade en litros do produto de partida que se emprega
para levar a cabo a practica.

e Graduaciéon adquirida (Produto de partida): grao alcohdlico adquirido do produto de partida.

j o] I ICI8 X&21 manual_libroPracticasEnoloxicas Paxina 4 de 11
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e Graduacion total (Produto de partida): grao alcohdlico total do produto de partida.

e Acidez partida (Produto de partida): acidez do produto de partida.

e Densidade (Produto de partida): densidade do produto de partida.

e Practica enoléxica: practica enoléxica.

e Produto (Practica enoléxica): produto empregado da practica enoloxica.

e Cantidade engadida (kg) (Practica enoldxica): cantidade en kg do produto engadido na practica
enoldxica.

e Cantidade (L) (Practica enoléxica): cantidade en litros do produto da practica enoldxica.
e Dose (g/l) (Practica enoléxica): dose en gramos/litro do produto da practica enoldxica.

e Densidade/Grados Brix (Practica enoléxica): Densidade/Grados Brix do produto da practica
enoldxica.

e Graduacién adquirida antes (Practica enoldxica): graduacion alcohdlica adquirida antes da
practica enoléxica.

e Graduacién adquirida despois (Practica enoléxica): graduacién alcohdlica adquirida despois
da practica enoldxica.

e Graduacion total antes (Practica enoldxica): graduaciéon alcoholica total adquirida antes da
practica enoldxica.

e Graduacion total despois (Practica enoldxica): graduacion alcohdlica total adquirida despois da
practica enoldxica.

e PH (Practica enoléxica): PH da practica enoloxica.

e Acidez antes (Practica enoloxica): acidez antes da practica enoloxica.

e Acidez despois (Practica enoldxica): acidez antes da practica enoloxica.

e Produto (Produto final): produto final obtido na préactica enoléxica.

e Identificacion envases (Produto final): identificador dos envases do produto final.
e Litros obtidos (Produto final): litros obtidos do produto final.

e Graduacién adquirida final (Produto final): graduacion alcohdlica adquirida polo produto final na
practica enoléxica.

e Graduacion total final (Produto final): graduacién alcohdlica total do produto final.
e Data saida: data de saida do produto final.

e Observacions: observacions da practica enoloxica, € un campo de texto de entrada libre.
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MO_v.05.03



:

241 XUNTA AmMtegnm
: : D E G H L l C l H T fuslscn

O formulario cambia lixeiramente dependendo do valor escollido nalgins dos campos seleccionables, a
continuacion detéllanse eses casos en concreto.

Combinaciéns segundo o valor escollido no campo “Practica enoldxica”:

e Practica enoldxica ‘Acidificacion/Desadificacion’ - Cantidade engadida (Kg) e Dose (g/l)
Préactica enoloxica  Acidificacion/Desadificacion v

Producto * Cantidade engadida (kg) Dose (g

Selecciona M

e Practica enoldxica ‘Edulcoracion de producto’ e ‘Aumento artificial do grado alcohdlico natural do
producto’- Cantidade (L), Dose (g/l) e Densidade/Grados Brix

Practica enol6xica| Edulcoracién de producte v

Producto * Cantidade (L)

Dose (g/]) Densidade / Grados Brix

Selecciona v

e Practica enoldxica ‘Otras practicas’. Os campos mostrados dependeran do produto escollido

Practica enol6xica| Otras practicas v

Producto *

Seleccionz v

- Cantidade (L) e Cantidade (Kg). Campos dispofiibles para todos os produtos, o usuario debera
escoller o que mais se lle adapta.

- Engadese Dose (g/l) 6 seleccionar “Tratamento con carbdns de uso enoldxico”, “Tratamento con
ferrocianuro” ou “Tratamento con dicarbonato de dimetilo”

- Engadese Graduacion adquirida antes, Graduacion adquirida despois, Graduacion total antes e
Graduacion total despois ao seleccionar “Correccién contido alcohol en vifios e reduccion do...”

- Engadese PH, Acidez antes e Acidez despois 6 seleccionar “Tratamentos por electrodialisis”

- Engadese Acidez antes e Acidez despois ao seleccionar “Acidificacion mediante
electromembranas”, “Acidificacion mediante intercambio de membranas” ou “Desacidificacion
mediante electromembranas”:

MO_v.05.03
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Importacion de asentos de practicas enoldéxicas

Asento de practicas enoldxicas

Para a importacion de asentos de practicas enoloxicas mediante a plantilla proporcionada deberanse
cubrir os campos cos valores correspondentes. O formato do ficheiro que se vai a importar debe ser o
mesmo ca o da plantilla descargada (csv).

Consideracions previas:

a) Se queremos cubrir a plantilla utilizando LibreOffice Calc debemos ter en conta:

1.- Escoller correctamente a configuracion inicial de codificacion e separadores

Importacién de texto - [Plantilla_importacion_asientosEnaloxicas.csv] *x

Importar

Conjunto de caracteres:

Configuracién regional:  |Espaficl (Espafia) ~ |
Desde |a fila: 1 =

‘Opciones de separador
) Anchura fija © Separado por

[ Tabulador ) Coma @ Puntoy coma [ Espacio [ Otro
[ Combinar delimitadores O Quitar espacios Delimitador de cadena: "~

Otras opciones

[_] Cambie el formato a texto para el campo delimitado con comillas [ Detectar nimeros especiales

O Calcular formulas O Detecta la notacion cientifica
Campos
Tipo de columna: |:|
|Predeterminadu IEredeterminadu |Predetermir|PredeterminadD Predeterﬂpredetermi

1 FIF_OPERADOR NUMERO_NIDPE CAMPANHA REFERENCIA_MOVEMENTO DATA PRODUCTO_

2.- Ao cubrir os campos, dependendo da nosa configuracion do progama, pédensenos substituir
datos automaticamente, por outros que non seran validos para a importacion. Por exemplo:

- Na columna DATA introducimos 10/10/2020 e cambiasenos a 10/10/20
- Na columna TIPO_LIBRO introducimos de ES 2 e cambiasenos a ES;

Para solucionar este problema seleccionamos ‘Herramientas’ > ‘Opciones de
autocorreccion’ > ‘Opciones’ e desmarcamos o check ‘Usar tabla de sustituciones’

b) Permitir ceros (‘0’) 4 esquerda de datos de tipo numérico: E posible que precisemos intoroducir cédigos
que comecen polo niumero 0 (ex: 00054819). Tanto Excel como LibreOfficeCalc borraran por defecto estes
ceros a esquerda ao establecer que a celda é de tipo numérico. Para evitar isto seleccionamos a celda
correspondente, click dereito, ‘Formato de celdas’ e escollemos a opcidn ‘Texto'.

j B I | c | B X% 21 manual_libroPracticasEnoloxicas Paxina 7 de 11
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Microsoft Excel

Formato de celdas ? X

Nimero  Alineacién  Fuente  Bordes Relleno  Proteger

Categoria:
General
Nimero

= |Moneda
Contabilidad
H |Fecha

Hora
Porcentaje
Fracdon
Cientifica

Muestra

Las celdas con formato de texto son tratadas como texto induso cuando se
encuentre un nimero en la celda. La celda se presenta exactamente como
fue introducida.

Espedal
Personalizada

Cancelar

nmmteon

Axencia para a
Modernizacién Tecnoléxica

Formato de celdas X

Nimeros Fuente Efectos tipograficos Alineacion Bordes Fondo Proteccién de celda
Categoria
[Cantidad
Porcentaje
Moneda
Fecha

Hora
Cientifico
Separador
Valor booleano

Texto
[ v

Formato Idioma

~| [N,  |predeterminado - Espariol (Esparia) [~

1234,56789

Opciones

Cédigo de formato
[

Ayuda Restablecer

Campos obrigatorios: NIF_OPERADOR , NUMERO_NIDPB, CAMPANHA, REFERENCIA_MOVEMENTO,
DATA, PRODUCTO_PARTIDA, LITROS_PARTIDA, PRACTICA_ENOLOXICA,
PRODUCTO_PRACTICA_ENOLOXICA, CANTIDADE_PRACTICA_ENOLOXICA, PRODUCTO_FINAL e

LITROS_FINAL.

A continuacion especificanse os posibles valores de cada campo ou unha breve explicacién para os de

entrada libre:

e NIF_OPERADOR: NIF do operador da planta na que se desexa facer a importacion.

e NUMERO_NIDPB: Numero NIDPB da planta na que se desexa facer a importacion.

e CAMPANHA: indica a campafa, empregarase a campafa correspondente, por exemplo 2018-

2019.

e REFERENCIA_MOVEMENTO: numero de referencia do movemento.

e DATA: data de rexistro do asento que se desexa importar, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por

exemplo 16/02/2019.

e PRODUCTO_PARTIDA: produto de partida empregado na practica enoloxica (empregarase o

cédigo correspondente)

Caodigo (valor a Descricion galego Descricion castelan

empregar)

01 Mosto Mosto

02 Mosto Concentrado Mosto Concentrado

03 Mosto Concentrado Rectificado Mosto Concentrado Rectificado

04 Viiio novo en proceso de elaboraciéon Vino nuevo en proceso de elaboracion

05 Vifio de licor Vino de licor

06 Viilo espumoso Vino espumoso

07 Vifo espumoso calidade Vino espumoso de calidad

08 Vifio espumoso aromatico de Vino espumoso aromatico de calidad
calidade

09 Vifio de agulla Vino de aguja

jallcm X&21
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10 Viio de agulla gasificados Vino de aguja gasificados
11 Vifio de uvas pasificadas Vino de uvas pasificadas
12 Vifio de uvas sobremaduras Vino de uvas sobremaduras

o |IDENTIFICACION_PARTIDA: identificador dos envases de partida.

e LITROS_PARTIDA: litros empregados do produto de partida.

e GRAD_TOTAL_PARTIDA: graduacién alcohdlica total do produto de partida.

e GRAD_ADQUIRIDA_PARTIDA: graduacion alcohdlica adquirida do produto de partida.

e ACIDEZ_PARTIDA: acidez do produto de partida.

e PH_PARTIDA: grao ph do produto de partida.

e PRACTICA_ENOLOXICA: practica enoldxica empregada (empregarase o codigo correspondente)

Cédigo (valor a empregar)

Descricion galego

Descricion castelan

01

Acidificaciéon/Desadificacion

Acidificacion/
Desadificacion

02 Edulcoracién de producto Edulcoracién de
producto
03 Aumento artificial do grado Aumento artificial del
alcohdlico natural do producto grado alcohélico
natural del producto
04 Outras practicas Otras practicas

e PRODUCTO_PRACTICA_ENOLOXICA: produto empregado na practica enoloxica, o produto
depende directamente da practica escollida no campo anterior (empregarase o cdodigo

correspondente)

Cédigo (valor a empregar)

Practica enolégica

Descricion

01

Edulcoracién de producto

Mosto

02 Edulcoracién de producto Mosto Concentrado

03 Edulcoracién de producto Mosto Concentrado Rectificado

13 Acidificacion/Desadificacion Acido tartarico

14 Acidificacion/Desadificacion Acido lactico

15 Acidificacion/Desadificacion Acido malico

16 Acidificacion/Desadificacion Tartrato neutro de potasio

17 Acidificacion/Desadificacion Bicarbonato de potasio

18 Acidificacion/Desadificacion Carbonato de calcio

19 Acidificacion/Desadificacion Tartrato de calcio

20 Outras practicas Tratamento con carbéns de uso
enoléxico

21 Outras practicas Tratamento con ferrocianuro

thCIB X&21
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22 Outras practicas Tratamento con dicarbonato de
dimetilo
23 Outras practicas Utilizacion de anacos de
madeira (quercus)
24 Outras practicas Utilizacion de coopolimeros
(PVPP-PVIP)
25 Outras practicas Utilizacion de cloruro de plata
26 Outras practicas Correccion contido alcohol en
vifios e reduccién do azucar do
mosto por acoplamento de
técnicas de membrana
27 Outras practicas Tratamentos por electrodialisis
28 Otras practicas Activadores de fermentacion
malolactica
29 Otras practicas Tratamento con
intercambiadores de catiéns
30 Otras practicas Xestion de gases con
contactores de membrana
31 Otras practicas Tratamento con membranas
asociadas a carbén activado
32 Otras practicas Acidificacion mediante
electromembranas
33 Otras practicas Acidificacion mediante
intercambio de membranas
34 Otras practicas Desadificacién mediante
electromembranas
35 Aumento artificial do grado Mosto
alcohdlico natural do producto
36 Aumento artificial do grado Mosto Concentrado
alcohdlico natural do producto
37 Aumento artificial do grado Mosto Concentrado Rectificado
alcohdlico natural do producto
Acidificacion/Desadificacion Acido citrico
38
39 Acidificacion/Desadificacion Levaduras de vinificacion
40 Acidificacion/Desadificacion Bacterias lacticas

e CANTIDADE_PRACTICA_
segundo o criterio.

ENOLOXICA_L: cantidade en litros empregada na practica enoldxica

Préactica Uso

Acidificacion/Desadificacion Non aplica
Edulcoracién de produto Obrigatorio
Aumento artificial do grado alcohdlico natural Obrigatorio

do produto

Outras practicas

baleiros)

A eleccién do usuario (escoller entre L, KG ou

thCIB X&21
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e CANTIDADE_PRACTICA_ENOLOXICA_KG: cantidade en kilogramos empregada na practica
enoldxica segundo o criterio.

e DOSE_PRACTICA_ENOLOXICA: dose empregada na practica expresada en g/l.

e PRODUCTO_FINAL.: produto final obtido na practica (empregarase o cédigo correspondente).

Cdédigo (valor a empregar) Descricién galego Descricién castelan

01 Mosto Mosto

02 Mosto Concentrado Mosto Concentrado

03 Mosto Concentrado Rectificado Mosto Concentrado Rectificado

04 Viio novo en proceso de Vino nuevo en proceso de
elaboracién elaboracién

05 Vifio de licor Vino de licor

06 Viio espumoso Vino espumoso

07 Vifilo espumoso calidade Vino espumoso de calidad

08 Vifio espumoso aromatico de Vino espumoso aromatico de
calidade calidad

09 Vifo de agulla Vino de aguja

10 Vifno de agulla gasificados Vino de aguja gasificados

1 Vifo de uvas pasificadas Vino de uvas pasificadas

12 Vifo de uvas sobremaduras Vino de uvas sobremaduras

o |IDENTIFICACION_FINAL: identificador dos envases finais.

e LITROS_FINAL: cantidade obtida ¢ final do proceso expresada en litros.

e GRAD_TOTAL_FINAL: graduacion alcohdlica total final.

e GRAD_ADQUIRIDA_FINAL: graduacion alcohdlica adquirida final.

e ACIDEZ_FINAL: acidez do produto final.

e PH_FINAL: grao ph do produto final.

e DATA_SAIDA: data de saida, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por exemplo 16/02/2019.

e OBSERVACIONS: campo de texto de entrada libre (maximo 250 caracteres)

thCIB X&21
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