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Formulario para asentos de Procesos de Elaboracion

A pantalla principal dos libros de rexistro mostra os libros dispofiibles e unha serie de funcionalidades que
se detallan a continuacion:

Xestion libros de rexistro

A LIBROSDEREXISTRO ~ XESTIGN

Libros de rexistro

Libros de rexistro

Procesos de elaboracion v

@ ® Importar asentos

Libro Produto Planta Campafia Data Autorizacion Asentos contables

Procesos de elaboracion Vino Planta proba asientos 2018-2019 23/01/2019 ke

®

Manuales de axuda @

0] - -

Os boténs marcados permiten distintas funcionalidades:
e 1- Importar asentos: abre unha venta que permite importar os asentos contables dende o noso
equipo.
e 2- Lapis: indica que se permite modificar o libro no que se encontra, 6 facer click sobre él
levaranos 0 listado de asentos que contén.

e 3- Descargar Plantilla: inicia a descarga da plantilla que se empregara de base para importar os
asentos de Procesos de Elaboracion

e 4- Manual de asentos: inicia a descarga do manual de asentos de Procesos de Elaboracion (este
manual).

j o] I ICIB X&21 manual_libroProcesosElaboracion Paxina 2 de 16
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A pantalla de visualizacion dos asentos de procesos de elaboracion componse dunha serie de filtros para
facilitar a busqueda e boténs para distintas acciéns:

Asentos de procesos de elaboracién

Pranta : Planta proba asientos

A LEROSDERENSTRO  XESTION  LISTA ASENTOS

Filtro de asentos

- Limpar QBuscal
Listado asentos : :
©O ® ==
Accibns
do Data Proceso
sento rexistro | transformacién Producto de partida Products incarporado
Mais
Data dentificacion Litros Ano Tipo Cantidade | Ano productos | Identificacién
inici envases | Producto | utilizados | Graduacién | Densidade | colleita | Variedade Vifio | Producto | Graduacién | Densidade | engadida | o Variedade incorporados | envases Producto
E ] Outros sl
E A ifio con al(41% NOR Agulla
P gasificado

Os boténs e recadros marcados permiten as seguintes funcionalidades:
e 1- Filtros de asentos: permiten filtrar os asentos mostrados no listado de asentos segundo os
parametros indicados.

editable ( < ).

5- Avisos; indica si 0 asento esta completo (

2- Limpar: limpa os valores escollidos con anterioridade nos filtros de asentos.
3- Buscar: fai o filtrado dos asentos en base 6s filtros escollidos.
4- Engadir asento: levaranos a unha nova pantalla que permitira engadir novos asentos.

), incompleto editable ( & ) ou incompleto non

e 6-Accidns do asento: neste caso permite ir 6 asento de orixe no caso de existir, editar o asento ou
visualizalo no caso de que xa non se permita a edicion.

Un asento pode ter varios produtos incorporados, mostrandose soamente o primeiro na taboa e indicando
se posle mais produtos na columna “Mais produtos incorporados”. Por esta razén o filtrado por produto
incorporado e por variedade de produto incorporado ten en conta todos os produtos incorporados do

asento e non soamente o que aparece na taboa.

thCIB X&21

manual_libroProcesosElaboracion

Paxina 3 de 16



:

%21 XUNTA nmtegn
: I D E G H L l C l ﬂ T fuslscn

A seguinte imaxe mostra o formulario que se abre 6 empregar o botén de engadir asento (4) e que nos
permite engadir novos asentos de procesos e elaboracion:

Asentos de procesos de elahoracion

Pranta : Planta proba asientos

A  UBROSDEREXISTRO = XESTIGN ~ LISTA ASENTOS ~ NOVO ASENTO

Asentos de procesos de elaboracién

Deta rexistro *

dd/mm/zzza

Proceso transformacién

Preducto de partida
Preducto incorporado

Producto final

Data saida

A area dos campos seleccionables permite a insercion dos datos do novo asento de procesos de
elaboracion.

O botdn Atras Iévanos de volta a pantalla coa lista dos asentos de procesos de elaboraciéon sen crear un
novo asento.

O botén Crear engade un novo asento en base 6s datos introducidos no formulario.

O formulario componse dos seguinte valores, alguns son seleccionables e outros de entrada de texto:
e Data rexistro: data do asento que se desexa crear.
e Despregable Proceso transformacion
e Data inicio: data de inicio do proceso de transformacion.

e Proceso: proceso de transformacion.

Despregable produto de partida:

Producto de partida
Producto * Identificacién envases

Grao alcohdlica Densidade

Porcentaxe Accidns da variedade
e

% Paxina 4 de 16
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e Produto: Produto de partida para o proceso de transformacion.
e Identificacion envases: identificador dos envases de partida.

e Litros utilizados: cantidade en litros do produto de partida que se emprega para levar a cabo o
proceso.

e Grao alcohdlico : grao alcohdlico do produto de partida.
e Densidade : densidade do produto de partida.

e Ano colleita (: ano de colleita do produto de partida.

e Cor: cor da uva do produto de partida.

e Variedades: tdboa para engadir variedades e as suas porcentaxes.

- O campo porcentaxe é obrigatorio e non debe ter decimais.

- O campo grao alcohdlico é obrigatorio. No caso de que o produto non tefia graduacion, débese introducir
un 0.

- Os botoéns “+” e “-” permiten engadir e eliminar variedades dinamicamente.
- O botdén cancelar detén o proceso de introducion de variedades

- O botén aceptar garda as variedades. Permanecera desactivado se non se completa o campo variedade
ou se non hai ningln grupo de Variedade/Porcentaxe. Se se supera o 100% na suma dos porcentaxes
amosarase un erro ao clickar.

Despregable produto incorporado:

Producto incorporado -

Graduacién Densidade Cantidade engadida Ano colleita Variedade

O premer sobre o botén Mais amosaranse as seguintes opcions:

Ti Qseleccionar asento  orixe ‘

+Crear produto  novo

O empregar a opcion “Seleccionar asento orixe” amosarase unha taboa para seleccionar o asento orixe
de onde sacar o produto:

j _a I | c | B X% 21 manual_libroProcesosElaboracion Paxina 5 de 16
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Ano
collita

Tipo Cantidade de

Zona vitivinicola
cia | documento och

Graduacion

Graduacién
ota adquiric

adquirida

Cantidade

Variedades ‘ Produto

Clilb

0 Rosa Rias Baixas Albarifo

O empregar a opcién “Crear produto novo” amosarse unha venta cun formulario para crear o novo produto
incorporado:

Novo produto incorporado

Engadir Variedades

CANCELAR

e Produto : produto incorporado 6 produto de partida para levar a cabo o proceso.

e Tipo : tipo de produto incorporado 6 produto de partida. Campo sé dispoiible para certos
produtos.

e Cantidade engadida : cantidade engadida do produto incorporado.
e Graduacioén : graduacion alcohdlica do produto incorporado.

e Densidade : densidade do produto incorporado.

e Ano colleita : ano de colleita do produto incorporado.

e Cor uva : cor da uva do produto incorporado.

e Tipo vifo : tipo de vifio do produto incorporado.

j B I | c | B X% 21 manual_libroProcesosElaboracion Paxina 6 de 16
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e Variedades: botons “+” e “-” para engadir e eliminar variedades e as suas porcentaxes.

- O campo porcentaxe é obrigatorio e non debe ter decimais.

- O campo graduacion é obrigatorio. No caso de que o produto non tefia graduacion, débese introducir un

0.

- Os botoéns “+” e

“ o

- O botdn cancelar detén o proceso de introducion de variedades

permiten engadir e eliminar variedades dinamicamente.

- O botén aceptar garda as variedades. Permanecera desactivado se non se completa o campo variedade
ou se non hai ningun grupo de Variedade/Porcentaxe. Se se supera o 100% na suma dos porcentaxes

amosarase un erro ao clickar.

Despregable producto final:

Producto final

utos vitivinicolas aromatizados A

Variedade Porcentaxe Accidns da variedade

Caifio tinto 3

Produto: produto final obtido no proceso de elaboracion.

e Produtos vitivinicolas aromatizados: tipo de produto final aromatizado no caso de que o

produto final sexa un “Produto vitivinicola aromatizado”.

e Identificacion envases: identificador dos envases do produto final.

e Litros obtidos: litros obtidos do produto final

e Grao alcohdlico adquirido: graduacién alcohdlica adquirida polo produto final no proceso.

e Grao alcohdlico total: graduacion alcohdlica do produto final.
e Ano colleita: ano de colleita do produto final.

e Tipo de viiio

e Variedades: taboa para engadir variedades e as suas porcentaxes.

- O campo porcentaxe é obrigatorio e non debe ter decimais.

j _a I | c | B X % 21 manual_libroProcesosElaboracion

MO_v.05.03

Paxina 7 de 16



MO_v.05.03

:

241 XUNTA AmMtegnm
: : D E G ﬂ L l C l H T fuslscn

- Se o usuario non introduce ningunha variedade no produto final € o proceso de transformacion consiste
nunha mestura de vifios, a aplicacion calculara as porcentaxes correspondentes de cada unha delas e
rexistrara esas variedades no asento.

- O campo do grao alcohdlico total é opcional. No caso de que o usuario non o cubra e o proceso de
transformacién sexa unha mestura de vifios, a aplicacion calculara e introducira automaticamente o valor
correspondente.

- Os botoéns “+” e “-” permiten engadir e eliminar variedades dinamicamente.

- O botdn cancelar detén o proceso de introducion de variedades

- O botén aceptar garda as variedades. Permanecera desactivado se non se completa o campo variedade
ou se non hai ningun grupo de Variedade/Porcentaxe. Se se supera o 100% na suma dos porcentaxes
amosarase un erro ao clickar.

e Data saida: data de saida do produto final.

e Rexistro onde entra: libro de saida onde entra o produto final.

e Observacions: observacions do proceso de elaboracion, € un campo de texto de entrada libre.

A taboa de produtos incorporados conta cunha columna de accions que nos permite editar ou eliminar o
produto incorporado ou acceder ¢ asento de orixe no caso de empregar un para crear o produto.

Cando se engade un produto 6 asento pero non ainda non se gardou o asento, a columna de acciéns
amosarase da seguinte forma, permitindonos editar o produto ou eliminalo:

Producto incorporado ~

Producto Graduacion Densidade Cantidade engadida Ana colleita Variedade ‘ Cor uva ‘ Tipo Vifio ‘ Accidns |

Vifio 045 022 200 2019 Albarifio,Caifio Branco Branco Rias Baixas Albarifio

No momento que o asento se garde, unha vez entremos de novo na edicién do asento veremos a
columna da seguinte maneira, amosando as opcions de editar, eliminar e acceder 6 asento de orixe no
caso que corresponda:

ifio Accidns

da #Ir ao asento de orixe
# Editar
X Borrar

j _a I | c | B X% 21 manual_libroProcesosElaboracion Paxina 8 de 16
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Importacion de asentos de procesos de elaboracion

Asento de procesos de elaboracion

Para a importaciéon de asentos de procesos de elaboracion mediante a plantilla proporcionada deberanse
cubrir os campos cos valores correspondentes. O formato do ficheiro que se vai a importar debe ser o
mesmo ca o da plantilla descargada (csv).

Consideracions previas:

a) Se queremos cubrir a plantilla utilizando LibreOffice Calc debemos ter en conta:

1.- Escoller correctamente a configuracion inicial de codificacion e separadores

Importacién de texto - [Plantilla_importacion_asientosElaboracion.csv] =

Importar

Conjunto de caracteres:

Configuracidn regional: |Espafiol (Espafia) w |

Desde |a fila: 1 5

Opciones de separador
) Anchura fija © separado por
[ Tabulador ) coma Puntoycoma [ Espacio [ Otro

[ Combinar delimitadores [ Quitar espacios Delimitador de cadena: "~

Otras opciones

[_J Cambie el formato a texto para el campo delimitado con comillas [ Detectar nimeros especiales

O Calcular formulas [ Detecta la notacion cientifica
Campos
Tipo de columna: I:l
|PrEdElErminadD IErEdElErminadD |PrEdElErrni Predeterminado Predeterm|Predetermi

1 NIF_OPERADOR NUMERO_NIDPB CAMPANHA REFERENCIA_MOVEMENTO DATA PROCESO_1

2.- Ao cubrir os campos, dependendo da nosa configuraciéon do progama, pédensenos substituir
datos automaticamente, por outros que non seran validos para a importacion. Por exemplo:

- Na columna DATA introducimos 10/10/2020 e cambiasenos a 10/10/20
- Na columna TIPO_LIBRO introducimos de ES_2 e cdmbiasenos a ES;

Para solucionar este problema seleccionamos ‘Herramientas’ > ‘Opciones de
autocorreccion’ > ‘Opciones’ e desmarcamos o check ‘Usar tabla de sustituciones’

b) Permitir ceros (‘0’) & esquerda de datos de tipo numérico: E posible que precisemos intoroducir cédigos
que comecen polo numero 0 (ex: 00054819). Tanto Excel como LibreOfficeCalc borraran por defecto estes
ceros a esquerda ao establecer que a celda é de tipo numérico. Para evitar isto seleccionamos a celda
correspondente, click dereito, ‘Formato de celdas’ e escollemos a opcion ‘Texto'.

j B I | c | B X% 21 manual_libroProcesosElaboracion Paxina 9 de 16
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Microsoft Excel

Formato de celdas ? X Formato de celdas X

Nimero  Alineacién  Fuente  Bordes Relleno  Proteger Nimeros Fuente Efectos tipograficos Alineacion Bordes Fondo Proteccién de celda

Categoria: Categoria Formato Idioma
General Muestra E
Wiero Cantidad | [N  |predsterminado - Espaiiol (Espana) [
o |Moneda E Porcentaje

Contabilidad Las celdas con formato de texto son tratadas como texto induso cuando se Moneda
g |Fecha encuentre un nimero en la celda. La celda se presenta exactamente como |5 Fecha
;‘“”3 fue introducida. Hora

orcentaje
Framn’nl Cientifico
Cientifica Separador
Valor booleano

Especial [ Texto 1234,56789
Personalizada | [ v .

Opciones

Cédigo de formato
[

Cancelar Ayuda Cancelar Restablecer

Campos obrigatorios: NIF_OPERADOR, NUMERO_NIDPB, CAMPANHA, REFERENCIA_MOVEMENTO,
DATA, PROCESO_TRANSFORMACION, PRODUCTO_PARTIDA, LITROS_PARTIDA,
PRODUCTO_INCORPORADO, CANTIDADE_INCORPORADO, PRODUCTO_FINAL, LITROS_FINAL

A continuacién especificanse os posibles valores de cada campo ou unha breve explicacion para os de
entrada libre:

e NIF_OPERADOR: NIF do operador da planta na que se desexa facer a importacion.
e NUMERO_NIDPB: Numero NIDPB da planta na que se desexa facer a importacion.

e CAMPANHA: indica a campafia, empregarase a campafa correspondente, por exemplo 2018-
2019.

e REFERENCIA_MOVEMENTO: numero de referencia do movemento.

e DATA: data de rexistro do asento que se desexa importar, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por
exemplo 16/02/2019.

e PROCESO_TRANSFORMACION: proceso de transformacion empregado (empregarase o codigo

correspondente)

Codigo (valor a Descricion galego Descricion castelan

empregar)

01 Elaboracién de vifios espumosos Elaboraciéon de vinos espumosos
gasificados gasificados

02 Elaboracién de viiios de agulla Elaboracion de vinos de aguja
gasificados gasificados

03 Elaboracién de vifio de licor Elaboracién de vino de licor

04 Elaboracién de vifios alcoholizados | Elaboracién de vinos
(alcoholizacién) alcoholizados(alcoholizacion)

j o] I ICI8 X&21 manual_libroProcesosElaboracion Paxina 10 de 16
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05

Elaboracién de produtos vitivinicolas Elaboracion de productos vitivinicolas
aromatizados aromatizados

06

Mestura de viio Mezcla de vino

07

Elaboracién de licor de tiraxe Elaboracion de licor de tiraje

08

Elaboracion de licor de expedicion Elaboracion de licor de expedicion

11

Adicién de gas carbénico Adicién de gas carbénico

DATA_TRANSFORMACION: data de inicio do proceso de transformacion, exprésase no formato
dd/mm/aaaa, por exemplo 16/02/2019.

e ID_ENVASES_PARTIDA: identificador dos envases de partida..

e PRODUCTO_PARTIDA: produto de partida (empregarase o cddigo correspondente)

Codigo (valor a empregar)

Descricion galego

Descricion castelan

01

Mosto

Mosto

02 Vifio novo en proceso de Vino nuevo en proceso
elaboracién de elaboracién

03 Viio Vino

04 Viio con DOP Vino con DOP

05 Viio con IXP Vino con IXP

06 Vilo sin DOP nin IXP con indicacién Vino sin DOP ni IXP con

de variedade e ano de colleita

indicacion de variedad
y aiio de cosecha

e LITROS_PARTIDA: cantidade en litros da que se parte para levar a cabo o proceso.

e GRADUACION_PARTIDA: graduacion alcohdlica que ten o produto de partida.

e DENSIDADE_PARTIDA: densidade do produto de partida.

e ANO_COLLEITA_PARTIDA: ano de colleita do produto de partida

VARIEDADE_PARTIDA: variedade do produto de partida. Empregarase o cédigo correspondente,
e seguidamente a porcentaxe da variedade entre paréntesis. A porcentaxe da variedade deberase
por _sen decimais e sen o_caracter da porcentaxe %. Exprésase no seguinte formato:
variedade(porcentaxe). En todo caso, a suma das porcentaxes das variedades non pode ser
maior de 100. No caso de engadir mais dunha, deberanse separar por comas, respetando o
formato. Ej: 6(25), 9(50), 53(10).

Descricion castelan

Cdédigo (valor a empregar)

Descriciéon galego

2 Tempranillo Tempranillo

6 Palomino Palomino

9 Macabeo, Viura Macabeo, Viura

32 Albillo Albillo

52 Garnacha tintoreira Garnacha tintorera
53 Mencia Mencia

thCIB X&21
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105 Treixadura Treixadura

106 Albariio Albarifio

107 Torrontés Torrontés

109 Godello Godello

110 Ferrén Ferréon

111 Loureira, Loureiro Branco, Loureira, Loureiro Blanco,
Marqués Marqués

112 Caifio Branco Caiio Blanco

113 Sousén Sousoén

118 Espadeiro,Torneiro Espadero, Tornero

123 Doiia branca Doiia blanca

124 Gran negro Gran negro

125 Brancellao Brancellao

126 Mouratén Mouraton

128 Pedral, Dozal Pedral, Dozal

147 Branco lexitimo Blanco legitimo

162 Loureiro tinto Loureiro tinto

213 Caifo tinto Caifo tinto

214 Agudelo Agudelo

302 Merenzao, Maria Ordoiia Merenzao, Maria Ordoiia

334 Lado Lado

363 Castanal Castanal

555 Branca de Monterrei Blanca de Monterrei

556 Caifio bravo Caifio bravo

557 Caifio Longo Caifio Largo

600 Albilla do Avia Branco Albilla do Avia Blanco

601 Ratifo Galega Branco Ratifo Gallega Blanco

777 Brunal, Albarin Tinto Brunal, Albarin Tinto

900 Mestura de variedades Mezcla de variedades

996 Sen enxertar con dereitos Sin injertar con derechos
recoiiecidos reconocidos

999 Sen identificar Sin identificar

e COR_UVA_PARTIDA: cor da uva do produto de partida

e TIPO_VINHO_PARTIDA: tipo de vifio do produto de partida

e PRODUCTO_INCORPORADO: produto incorporado 6 produto de partida (empregarase o codigo

correspondente).

Cédigo (valor a empregar)

Descriciéon galego

Descricion castelan

01

Mosto

Mosto

02

Mosto concentrado

Mosto concentrado

03

Mosto concentrado rectificado

Mosto concentrado rectificado

jallcm X&21
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04 Alcois etilicos de origen Alcoholes etilicos de origen
agricola agricola

05 Destilados de orixen agricola Destiados de origen agricola

06 Azucres Azucares

07 Bebidas espirituosas Bebidas espirituosas

08 Gas carboénico Gas carboénico

09 Colorantes Colorantes

10 Aditivos Aditivos

11 Auga Auga

12 Vifo Vino

13 Aromas Aromas

14 Extractos vexetais Extractos vegetales

15 Outros ingredientes Otros ingredientes

e PRODUCTO_INCORPORADO_TIPO: tipo de produto incorporado 6 produto de partida.

e GRADUACION_INCORPORADO: graduacioén alcohdlica do produto incorporado.

e DENSIDADE_INCORPORADO: densidade do produto incorporado.

e CANTIDADE_INCORPORADO: cantidade do produto incorporado.

e ANO_COLLEITA_INCORPORADO: ano de colleita do produto incorporado

e VARIEDADE_INCORPORADO: variedade do produto incorporado. Empregarase o codigo
correspondente, e seguidamente a porcentaxe da variedade entre paréntesis. A porcentaxe da
variedade deberase por sen decimais e sen o caracter da porcentaxe %. Exprésase no seguinte

formato: variedade(porcentaxe). En todo caso, a suma das porcentaxes das variedades non pode
ser maior de 100. No caso de engadir mais dunha, deberanse separar por comas, respetando o
formato. Ej: 6(25), 9(50), 53(10).

Cédigo (valor a empregar)

Descricién galego

Descricion castelan

2 Tempranillo Tempranillo

6 Palomino Palomino

9 Macabeo, Viura Macabeo, Viura

32 Albillo Albillo

52 Garnacha tintoreira Garnacha tintorera

53 Mencia Mencia

105 Treixadura Treixadura

106 Albariio Albariio

107 Torrontés Torrontés

109 Godello Godello

110 Ferrén Ferrén

111 Loureira, Loureiro Branco, Loureira, Loureiro Blanco,
Marqués Marqués

112 Caifio Branco Caifio Blanco

jallcm X&21
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113 Sousén Sousoén

118 Espadeiro,Torneiro Espadero, Tornero

123 Doiia branca Doiia blanca

124 Gran negro Gran negro

125 Brancellao Brancellao

126 Mouratén Mouraton

128 Pedral, Dozal Pedral, Dozal

147 Branco lexitimo Blanco legitimo

162 Loureiro tinto Loureiro tinto

213 Caifo tinto Caifo tinto

214 Agudelo Agudelo

302 Merenzao, Maria Ordoiia Merenzao, Maria Ordoiia

334 Lado Lado

363 Castanal Castanal

555 Branca de Monterrei Blanca de Monterrei

556 Caiio bravo Caiino bravo

557 Caifio Longo Caifo Largo

600 Albilla do Avia Branco Albilla do Avia Blanco

601 Ratifno Galega Branco Ratifno Gallega Blanco

777 Bruial, Albarin Tinto Bruial, Albarin Tinto

9200 Mestura de variedades Mezcla de variedades

996 Sen enxertar con dereitos Sin injertar con derechos
recoiiecidos reconocidos

999 Sen identificar Sin identificar

e COR_UVA_INCORPORADO: cor uva do produto incorporado

e TIPO_VINHO_INCORPORADO: tipo de vifio do produto incorporado

e ID_ENVASES_FINAL.: identificador dos envases do produto final.

e PRODUCTO_FINAL: produto final obtido no proceso (empregarase o cédigo correspondente).

Cdédigo (valor a empregar)

Descricién galego

Descricion castelan

01

Espumoso gasificado

Espumoso gasificado

02 Agulla gasificado Aguja gasificado

03 Produtos vitivinicolas Productos vitivinicolas
aromatizados aromatizados

04 Vifos Vinos

05 Vifos con DOP Vinos con DOP

06 Vifnos con IXP Vinos con IXP

07 Vifios sen DOP nin IXP con Vinos sin DOP ni IXP con

indicacion de variedade e ano de
colleita

indicacién de variedad y afo de
cosecha
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08 Licor tiraxe Licor tiraje

09 Licor expedicion Licor expedicion

10 Vino de licor Vino de licor

11 Vifhos alcoholizados Vinos alcoholizados

e PRODUCTO_FINAL_AROMATIZADO: tipo de produto final aromatizado no caso de que o
produto final sexa un “Produto vitivinicola aromatizado” recollido na tdboa anterior (empregarase o
cédigo correspondente)

Cédigo (valor a empregar) Descricién galego Descricién castelan

01 Vifio aromatizado Vino aromatizado

02 Aperitivo a base de vifio Aperitivo a base de vino

03 Vermut Vermut

04 Vifio aromatizado amargo Vino aromatizado amargo

05 Vifio aromatizado a base de ovo | Vino aromatizado a base de
huevo

06 Sangria Sangria

e LITROS_FINAL.: litros obtidos do produto final.

e GRAD_ADQUIRIDA_FINAL: graduacién alcohdlica adquirida no produto final.
e GRAD_TOTAL_FINAL: graduacion alcohdlica total do produto final.

e ANO_COLLEITA_FINAL: ano de colleita do produto final

e VARIEDADE_FINAL: variedade do produto final. Empregarase o cdédigo correspondente, e
seguidamente a porcentaxe da variedade entre paréntesis. A porcentaxe da variedade deberase
por sen decimais e sen o caracter da porcentaxe %. Exprésase no seguinte formato:
variedade(porcentaxe). En todo caso, a suma das porcentaxes das variedades non pode ser
maior de 100. No caso de engadir mais dunha, deberanse separar por comas, respetando o
formato. Ej: 6(25), 9(50), 53(10).

Cddigo (valor a empregar) Descricion galego Descricion castelan

2 Tempranillo Tempranillo

6 Palomino Palomino

9 Macabeo, Viura Macabeo, Viura

32 Albillo Albillo

52 Garnacha tintoreira Garnacha tintorera

53 Mencia Mencia

105 Treixadura Treixadura

106 Albariio Albariio

107 Torrontés Torrontés

109 Godello Godello

110 Ferrén Ferrén

111 Loureira, Loureiro Branco, Loureira, Loureiro Blanco,
Marqués Marqués
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112 Caifio Branco Caifio Blanco

113 Sousén Sousé6n

118 Espadeiro,Torneiro Espadero, Tornero

123 Doiia branca Doiia blanca

124 Gran negro Gran negro

125 Brancellao Brancellao

126 Mouratén Mouraton

128 Pedral, Dozal Pedral, Dozal

147 Branco lexitimo Blanco legitimo

162 Loureiro tinto Loureiro tinto

213 Caifio tinto Caifo tinto

214 Agudelo Agudelo

302 Merenzao, Maria Ordoiia Merenzao, Maria Ordoia

334 Lado Lado

363 Castanal Castanal

555 Branca de Monterrei Blanca de Monterrei

556 Caiio bravo Caiino bravo

557 Caifio Longo Caiifo Largo

600 Albilla do Avia Branco Albilla do Avia Blanco

601 Ratifno Galega Branco Ratifno Gallega Blanco

777 Bruial, Albarin Tinto Bruial, Albarin Tinto

9200 Mestura de variedades Mezcla de variedades

996 Sen enxertar con dereitos Sin injertar con derechos
recoiiecidos reconocidos

999 Sen identificar Sin identificar

e TIPO_VINHO_FINAL.: tipo de vifio do produto final

e DATA_SAIDA: data de saida do proceso de elaboracion, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por

exemplo 16/02/2019.

e LIBRO_SAIDA: libro de saida onde entra o produto (empregarase o cédigo correspondente)

Cddigo (valor a empregar)

Descricion galego

Descricion castelan

01

Entradas e saidas

Entradas y salidas

02

Rexistro de embotellados

Registro de embotellados

06

Elaboraciéon de espumosos

Elaboracion de espumosos

e OBSERVACIONS: campo de texto de entrada libre (maximo 250 caracteres).
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	Formulario para asentos de Procesos de Elaboración
	1- Importar asentos: abre unha ventá que permite importar os asentos contables dende o noso equipo.
	2- Lapis: indica que se permite modificar o libro no que se encontra, ó facer click sobre él levaranos ó listado de asentos que contén.
	3- Descargar Plantilla: inicia a descarga da plantilla que se empregará de base para importar os asentos de Procesos de Elaboración
	4- Manual de asentos: inicia a descarga do manual de asentos de Procesos de Elaboración (este manual).
	Asento de procesos de elaboración

	1- Filtros de asentos: permiten filtrar os asentos mostrados no listado de asentos segundo os parámetros indicados.
	2- Limpar: limpa os valores escollidos con anterioridade nos filtros de asentos.
	3- Buscar: fai o filtrado dos asentos en base ós filtros escollidos.
	4- Engadir asento: levaranos a unha nova pantalla que permitirá engadir novos asentos.
	5- Avisos: indica si o asento está completo ( ), incompleto editable ( ) ou incompleto non editable ( ).
	6-Accións do asento: neste caso permite ir ó asento de orixe no caso de existir, editar o asento ou visualizalo no caso de que xa non se permita a edición.
	Un asento pode ter varios produtos incorporados, mostrándose soamente o primeiro na táboa e indicando se posúe máis produtos na columna “Máis produtos incorporados”. Por esta razón o filtrado por produto incorporado e por variedade de produto incorporado ten en conta todos os produtos incorporados do asento e non soamente o que aparece na táboa.
	Data rexistro: data do asento que se desexa crear.
	Despregable Proceso transformación
	Data inicio: data de inicio do proceso de transformación.
	Proceso: proceso de transformación.
	Despregable produto de partida:
	Produto: Produto de partida para o proceso de transformación.
	Identificación envases: identificador dos envases de partida.
	Litros utilizados: cantidade en litros do produto de partida que se emprega para levar a cabo o proceso.
	Grao alcohólico : grao alcohólico do produto de partida.
	Densidade : densidade do produto de partida.
	Ano colleita (: ano de colleita do produto de partida.
	Cor : cor da uva do produto de partida.
	Variedades: táboa para engadir variedades e as súas porcentaxes.
	Despregable produto incorporado:
	Produto : produto incorporado ó produto de partida para levar a cabo o proceso.
	Tipo : tipo de produto incorporado ó produto de partida. Campo só dispoñible para certos produtos.
	Cantidade engadida : cantidade engadida do produto incorporado.
	Graduación : graduación alcohólica do produto incorporado.
	Densidade : densidade do produto incorporado.
	Ano colleita : ano de colleita do produto incorporado.
	Cor uva : cor da uva do produto incorporado.
	Tipo viño : tipo de viño do produto incorporado.
	Variedades: botóns “+” e “-” para engadir e eliminar variedades e as súas porcentaxes.
	Despregable producto final:
	Produto: produto final obtido no proceso de elaboración.
	Produtos vitivinícolas aromatizados: tipo de produto final aromatizado no caso de que o produto final sexa un “Produto vitivinícola aromatizado”.
	Identificación envases: identificador dos envases do produto final.
	Litros obtidos: litros obtidos do produto final
	Grao alcohólico adquirido: graduación alcohólica adquirida polo produto final no proceso.
	Grao alcohólico total: graduación alcohólica do produto final.
	Ano colleita: ano de colleita do produto final.
	Tipo de viño
	Variedades: táboa para engadir variedades e as súas porcentaxes.
	Data saída: data de saída do produto final.
	Rexistro onde entra: libro de saída onde entra o produto final.
	Observacións: observacións do proceso de elaboración, é un campo de texto de entrada libre.
	Importación de asentos de procesos de elaboración
	Asento de procesos de elaboración

	NIF_OPERADOR: NIF do operador da planta na que se desexa facer a importación.
	NUMERO_NIDPB: Número NIDPB da planta na que se desexa facer a importación.
	CAMPANHA: indica a campaña, empregarase a campaña correspondente, por exemplo 2018-2019.
	REFERENCIA_MOVEMENTO: número de referencia do movemento.
	DATA: data de rexistro do asento que se desexa importar, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por exemplo 16/02/2019.
	PROCESO_TRANSFORMACION: proceso de transformación empregado (empregarase o código correspondente)
	DATA_TRANSFORMACION: data de inicio do proceso de transformación, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por exemplo 16/02/2019.
	ID_ENVASES_PARTIDA: identificador dos envases de partida..
	PRODUCTO_PARTIDA: produto de partida (empregarase o código correspondente)
	LITROS_PARTIDA: cantidade en litros da que se parte para levar a cabo o proceso.
	GRADUACION_PARTIDA: graduación alcohólica que ten o produto de partida.
	DENSIDADE_PARTIDA: densidade do produto de partida.
	ANO_COLLEITA_PARTIDA: ano de colleita do produto de partida
	VARIEDADE_PARTIDA: variedade do produto de partida. Empregarase o código correspondente, e seguidamente a porcentaxe da variedade entre paréntesis. A porcentaxe da variedade deberase por sen decimais e sen o carácter da porcentaxe %. Exprésase no seguinte formato: variedade(porcentaxe). En todo caso, a suma das porcentaxes das variedades non pode ser maior de 100. No caso de engadir máis dunha, deberanse separar por comas, respetando o formato. Ej: 6(25), 9(50), 53(10).
	COR_UVA_PARTIDA: cor da uva do produto de partida
	TIPO_VINHO_PARTIDA: tipo de viño do produto de partida
	PRODUCTO_INCORPORADO: produto incorporado ó produto de partida (empregarase o código correspondente).
	PRODUCTO_INCORPORADO_TIPO: tipo de produto incorporado ó produto de partida.
	GRADUACION_INCORPORADO: graduación alcohólica do produto incorporado.
	DENSIDADE_INCORPORADO: densidade do produto incorporado.
	CANTIDADE_INCORPORADO: cantidade do produto incorporado.
	ANO_COLLEITA_INCORPORADO: ano de colleita do produto incorporado
	VARIEDADE_INCORPORADO: variedade do produto incorporado. Empregarase o código correspondente, e seguidamente a porcentaxe da variedade entre paréntesis. A porcentaxe da variedade deberase por sen decimais e sen o carácter da porcentaxe %. Exprésase no seguinte formato: variedade(porcentaxe). En todo caso, a suma das porcentaxes das variedades non pode ser maior de 100. No caso de engadir máis dunha, deberanse separar por comas, respetando o formato. Ej: 6(25), 9(50), 53(10).
	COR_UVA_INCORPORADO: cor uva do produto incorporado
	TIPO_VINHO_INCORPORADO: tipo de viño do produto incorporado
	ID_ENVASES_FINAL: identificador dos envases do produto final.
	PRODUCTO_FINAL: produto final obtido no proceso (empregarase o código correspondente).
	PRODUCTO_FINAL_AROMATIZADO: tipo de produto final aromatizado no caso de que o produto final sexa un “Produto vitivinícola aromatizado” recollido na táboa anterior (empregarase o código correspondente)
	LITROS_FINAL: litros obtidos do produto final.
	GRAD_ADQUIRIDA_FINAL: graduación alcohólica adquirida no produto final.
	GRAD_TOTAL_FINAL: graduación alcohólica total do produto final.
	ANO_COLLEITA_FINAL: ano de colleita do produto final
	VARIEDADE_FINAL: variedade do produto final. Empregarase o código correspondente, e seguidamente a porcentaxe da variedade entre paréntesis. A porcentaxe da variedade deberase por sen decimais e sen o carácter da porcentaxe %. Exprésase no seguinte formato: variedade(porcentaxe). En todo caso, a suma das porcentaxes das variedades non pode ser maior de 100. No caso de engadir máis dunha, deberanse separar por comas, respetando o formato. Ej: 6(25), 9(50), 53(10).
	TIPO_VINHO_FINAL: tipo de viño do produto final
	DATA_SAIDA: data de saída do proceso de elaboración, exprésase no formato dd/mm/aaaa, por exemplo 16/02/2019.
	LIBRO_SAIDA: libro de saída onde entra o produto (empregarase o código correspondente)
	OBSERVACIONS: campo de texto de entrada libre (máximo 250 caracteres).

